Protokol z praktického cvi¢eni z biochemie

Téma: Sacharidy

1. Reakce sacharidu

Princip:
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Diskuse k jednotlivym reakcim:

2. Analyza neznamého vzorku
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Diskuse k analyze neznamého vzorku:

3. Tenkovrstevna chromatografie sacharidt

Princip:

Vyhodnoceni:

1. Zakreslete schéma chromatogramu. Zaznamenejte zbarveni skvrn, urete hodnoty Rt vzorki
sacharidl a vysledky zapiste do tabulky.

2. Porovnanim hodnot Rs skviny neznamého vzorku s Rt standardi urcete sacharid v neznamém
vzorku.

Schéma chromatogramu:
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Diskuse k analyze neznamého vzorku barevnymi reakcemi a tenkovrstevnou chromatografii:

4. Inverze sacharozy

Princip:

Vysledky:

Opticka otacivost sachar6zy pied hydrolyzou:




Vyhodnoceni:

1. Vypo¢ététe vychozi koncentraci roztoku sacharozy

Koncentrace sacharozy: .................

2. Ovérte, zda probéhla kompletni hydrolyza sacharoézy

Pti kompletni hydrolyze sachar6zy vznikéa ekvimolarni smés glukoézy a fruktdzy, jejichz koncentrace
odpovidaji koncentraci sacharozy pied hydrolyzou.

Postup p¥i vypoctu:
Do vzorce pro vypocet optickée otacivosti se dosazuji hmotnostni koncentrace. Proto je nutné
prevést hmotnostni koncentraci sacharozy na latkovou a zpétné prepocitat latkovou koncentraci

glukézy a fruktézy na hmotnosti koncentraci®.

Hmotnostni Latkova Specificka

Cukr Mr koncentrace koncentrace otacdivost
g/l mol/l [a]p?¢
Sachardza 342 + 66,5 °
D-Glukoza 180 +525°
D-Fruktoza 180 -924°

Poté hmotnostni koncentrace glukozy a fruktozy dosadime do vzorce:

Il x w I x w
a = [o]o®Cpgukera X ——— +  [0]0* Cpsruktora X

100 100
Pokud se teoretickd hodnota shoduje s naméfenou hodnotou, probehla kompletni hydrolyza
sacharozy. Vyss§i hodnoty (méné negativni) svédCi o pfitomnosti nehydrolyzovanych molekul

sacharozy.

Zavér:

! Nelze jednoduse vydélit hmotnostni koncentraci sacharézy dvéma, protoZe pti hydrolyze vstupuji do reakce
molekuly vody, které se stavaji soucasti molekul uvolnéné glukozy a fruktozy.



